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FUNDACION CENTRO DE INVESTIGACION Y CALIDAD
AGROALIMENTARIA DEL VALLE DE LOS PEDROCHES - CICAP

Laboratorio

Direccidn: Poligono Industrial Dehesa Boyal, Parcelas 10, 11, 12 y 13. 14400 Pozoblanco (Cérdoba)
Norma de referencia: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017

Actividad: Ensayo

Acreditacion n2: 876/LE1704

Fecha de entrada en vigor: 04/03/2011

ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev.16 fecha 29/09/2023)

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)
LABORATORIO CROMATOGRAFIA

Andlisis mediante métodos basados en técnicas cromatografia de gases

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Tejido adiposo Determinacidn de la composicidn de dcidos grasos mediante | PNTCILAB-303
B i R I ] .
?;ébrci:ganeo de cerdo z:égn:::?;;gra ia de gases con detector de ionizacion de llama Método interno basado en
o , ; Orden PRE/3844/2004
Grasa de cerdo ibérico Acido Laurico Acido Estearico
Acido Miristico Acido Oleico
Acido Palmitico Acido Linoleico
Acido Palmitoleico Acido Linolénico
Acido Margarico Acido Araquico
Acido Margaroleico Acido Gadoleico
Leche y derivados Lactosa por cromatografia liquida con detector de pulso | PNTCILAB-309
lacteos amperomeétrico (LC-PAD). Meétodo interno basado en
(>0,002%) excepto queso Metrohm IC Application
(>0,01%) queso Note P-55 version 1

N
'mXEA) y de las 07§ {zaciones

ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for Accredita
internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)

Codigo Validacion Electrénica: 186eP56Z270gzUT6881

La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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LABORATORIO LACTEO

Andlisis mediante métodos basados en técnicas crioscdpicas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Leche cruda de vaca, Punto crioscépico por crioscopia PNTCILAB-412
oveja y cabra Meétodo interno basado en
UNE-EN ISO 5764

Analisis mediante métodos basados en técnicas de citometria

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO

Leche cruda de vaca, Recuento de células somaticas por fluorescencia y citometria | PNTCILAB-413

ovejay cabra de flujo Meétodo interno basado en

método fabricante FOSS
equipos Fossomatic™ 7 y
Fossomatic™7 DC

Recuento de bacterias por fluorescencia y citometria de flujo PNTCILAB-402

Método interno basado en
método fabricante FOSS
equipo BactoScan™ FC

Analisis mediante métodos basados en técnicas de inhibicidn del crecimiento microbiano

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Leche cruda de vaca, Deteccion de inhibidores del crecimiento microbiano PNTCILAB-404
ovejay cabra Método interno basado en
ECLIPSE 100

Analisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia molecular

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Leche cruda de vaca, Grasa por espectroscopia infrarroja PNTCILAB-403

ovejay cabra , .
2y Método interno basado en

método fabricante FOSS

equipos MilkoScan™FT+ y
Extracto seco magro por espectroscopia infrarroja MilkoScan™ 7 RM

Proteina por espectroscopia infrarroja

Lactosa por espectroscopia infrarroja

Punto crioscépico por espectroscopia infrarroja vy
conductividad
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Andlisis mediante métodos basados en técnicas volumétricas y gravimétricas
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PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Leche Grasa por gravimetria (Método Rose Gottlieb) ISO 1211/IDF 1

Proteina por volumetria (Método Kjeldahl)

ISO 8968-3/IDF 20-3

Solidos totales por gravimetria

ISO 6731/IDF 21

Cenizas por gravimetria

BOE-A-1977-16116
Anexo Il Num.6

LABORATORIO FiSICO-QUIMICO

Analisis mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas

piensos con mas de un
4% de sacarosa o
lactosa y piensos con
mas de un 25% de sales
minerales que
contengan agua de
cristalizacién)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Piensos (excepto | Humedad por gravimetria PNTCILAB-104

Método interno basado en
Reglamento (CE) n2 152/2009
y sus posteriores
modificaciones Anexo Il A

Piensos

Nitrégeno/proteina bruta por volumetria (Método Kjeldahl)

PNTCILAB-103

Método interno basado en
Reglamento (CE) n® 152/2009
y sus posteriores
modificaciones Anexo Ill C

Ceniza bruta por gravimetria

PNTCILAB-105

Meétodo interno basado en
Reglamento (CE) n® 152/2009
y sus posteriores
modificaciones Anexo Il M

Fibra bruta por gravimetria

PNTCILAB-106

Meétodo interno basado en
Reglamento (CE) n2 152/2009
y sus posteriores
modificaciones Anexo Ill |

Grasa bruta por gravimetria

PNTCILAB-107
PNTCILAB-108

Meétodos internos basados en
Reglamento (CE) n 152/2009
y sus posteriores
modificaciones Anexo Ill H
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Andlisis mediante métodos basados en técnicas épticas

Anexo Técnico
Ne 876/LE1704 Rev. 16
Hoja4 de 4

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Piensos Almidén por polarimetria PNTCILAB-109

Meétodo interno basado en
Reglamento (CE) n2 152/2009
y sus posteriores
modificaciones Anexo Ill L

LABORATORIO DE BIOENSAYOS

Anélisis mediante métodos basados en técnicas PCR

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO

Alimentos PNTCILAB-211
Meétodo interno basado en
BAX® System PCR Assay for
Listeria monocytogenes 24E

Deteccion de Listeria monocytogenes por PCR a tiempo real
Alimentos PNTCILAB-211
Esponjas Meétodo interno basado en

Thermo Scientific™ SureTect™
Listeria monocytogenes PCR
Assay

Deteccion de Salmonella spp. por PCR a tiempo real

PNTCILAB-209

Método interno basado en S
Thermo Scientific™ SureTect™
Salmonella species PCR Assay

Un método interno se considera que esta basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacién al uso se
han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningun caso implica que ENAC considere que ambos
métodos sean equivalentes. Para mas informacién recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.

Codigo Validacion Electrénica: 186eP56Z270gzUT6881

La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui




		2023-10-03T17:16:22+0200
	ENTIDAD NACIONAL DE ACREDITACION




